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Rotweinlikor

Zutaten fur den Rotwein-Likor:

1000 ml Rotwein

100 ml Wasser

250 g Zucker

2 Teebeutel mit Glithweingewiirz, oder 1 EL Gliihweingewiirzmischung
1 Zimtstange

130 ml Rum

Den Rotwein mit dem Wasser, Zucker und Gewlirzen mischen und in einem weiten Topf zum
Sieden bringen. Vorsicht, die Fliissigkeit soll nicht kochen, sondern vor sich hin simmern.

Nach etwa 5 Minuten die Mischung vom Herd nehmen. Ein paar Minuten abkiihlen lassen,
die Gewilirze entfernen und zuletzt den Rum hinzufiigen.
Noch hei3 in Flaschen abfiillen. Dieser Rotweinlikor ist ein einfaches, sehr schmackhaftes

Rezept fiir die Aventzeit.

Tipp: Wer stdrkeren Likor bevorzugt, erhéht einfach die Menge an Rum.
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